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Grizgombodc leves | Grizgombdc leves Ujhazi Ujhazi Paradicsomleves, Paradicsomleves, Bakonyi Bakonyi Majgaluskaleves Majgaluskaleves
z06ldségekkel z06ldségekkel tyukhusleves tyukhusleves reszelt tésztaval reszelt tésztaval betyargulyas betyargulyas
csipetkével csipetkével Z6ldborsofézeléek Brassoi
Lekvaros, Rakott savanyu Paradicsomos Pulykapaprikas, Rakott burgonya Bécsi szelet, Resztelt Toltétt dagado, rantott parizsival aprépecsenye,
prézlis derelye kaposzta kaposztafézelek galuskaval petrezselymes csirkema;j, tort burgonyaval kockaburgonyaval
csemege Zserboszelet burgonyaval fétt burgonyaval Koékuszkocka
Tarégomboc Tarégomboc sertéssdlttel Gundel palacsinta Hazi taréslepény, Kokuszkocka
tejféllel tejféllel Zserboszelet Hazi turos lepény, | fahéjjal szérva
Gundel palacsinta fahéjjal szérva
Zoldborsoleves Zoldborsoleves Zoldbableves Zoldbableves Lebbencsleves Lebbencsleves Savanyu vetrece | Savanyu vetrece Frankfurti leves Frankfurti leves

Paradicsomos
huasgombdc

Nétincsi turdspite

Székelykaposzta
tejfollel
nyakonontve

Nétincsi turdspite

Bacskai
rizseshus

Maglyarakas

Matrai borzas
csirkemell,
gombas rizzsel

Maglyarakas

Tojasos nokedli,
fejes salataval

Szilvasgomboc

Stefania vagdalt,
tort burgonyaval

Szilvasgomboc

leves

Kelkaposzta
fézelék,
porkolt feltéttel

Nénapi csokis-
meggyes-Sufle

leves

Marhaporkolt
galuskaval

N6napi csokis-
meggyes-Sufle

Makos tészta

Vendégl6s
somléi galuskaja

Majas toltelékkel
toltott csirkecomb,
petrezselymes
burgonyaval

Vendéglés
somléi galuskaja

Tojasleves Tojasleves Tarhonyaleves Tarhonyaleves Gorog Gorog Magyaros Magyaros Tavaszi Tavaszi
gyumolcsleves gyumodlcsleves burgonyaleves burgonyaleves zbldségleves z6ldségleves
Gombapaprikas Barackos Lencsefézelék Bakonyi pulyka,
galuska pulykamell cs6ben sult kolbasszal galuskaval Pasztortarhonya Hegyaljai Kaposztastészta Lecsos Soskaf6ézelék, Toltétt paprika
sltve, aprépecsenye, sertésszelet tukortojassal
Tiramisu burgonyapurével Hokifli Hokifli Magnas dids pite kockaburgonyaval Hdélabda rizzsel Madartej
Madartej
Tiramisu Méagnas dios pite Hélabda
Karaladbéleves Karalabéleves Palécgulyas Palécgulyas Csirkebecsinalt Csirkebecsinalt Csllkds bableves | Cslilkds bableves Marhahusleves Marhahusleves
leves leves
Spenétfézelék, Csulok Pékné Siilt csirkecomb, Harcsapaprikas, Csirkemajas Hortobagyi husos Babfézelék Saijttal-sonkaval
fustolt, fétt tarjaval maodra, Petrezselymes tarés csuszaval Dids tészta Szezammagos rizottd Palacsinta Fasirozottal toltott borda,
kockaburgonyaval rizzsel csirkemell, burgonyapurével
Meggyes rétes Fahéjas alma- Kékuszcsiga rizi-bizivel izletes izletes Bdgrés meggyes
Meggyes rétes Fahéjas alma- kompottal toltott forgacsfank forgacsfank piskota Bogrés meggyes
kompottal téltott palacsinta Kdkuszcsiga piskota
palacsinta
Kakasleves, eper- | Kakasleves, eper- Tarkonyos Tarkonyos Karfiolleves Karfiolleves Citromos Citromos Magyaros Magyaros
levél tésztaval levél tésztaval pulykaragu leves | pulykaragu leves z6ldséges zoldséges gombaleves gombaleves
Lasagne Csabai sertéssiilt, malacraguleves malacraguleves
Sargaborsé Cs6ben sililt, Makos guba, Csulokporkolt fétt Zoldséges rizzsel Rantott karfiol, Vadas
fézelék majjal toltott vaniliasodéval burgonyaval Vargabéles Turés csusza, Rakott parolt rizzsel, marhaszelet,
bélszinroloval csirkecomb, Vargabéles piritott kelkaposzta tartarral zsemlegombdccal
petrezselymes Lekvaros bukta Lekvaros bukta szalonnaval
Mézeskrémes burgonyaval Csében siilt turos Csokoladés kuglof
Csében stilt turos palacsinta Csokoladés kuglof
Mézeskrémes palacsinta

D! = NYUGDIJAS KEDVEZMENY:

€

Osagard, Alsépetény, Felsdpetény, Diésjend, Nétincs telepiilésekrdl rendelé nyugdijasoknak az
A menii: 759 helyett 690.- B menii:-869-helyett 790.- folyamatos heti rendelés esetén!

A MENU HAZHOZSZALLITAS INGYENES!

A napi desszertek 350 Ft felarral rendelhetok!

A)JANDEK 1 liter iidité 5000 Ft feletti ételrendelés esetén!
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mavd ™~ Csdrda

Megrendelolap

Ssent || lovian

Jogado ¥ Csdrda

2610 Notincs, Diofa utca 1.
Tel:+36-35/360-185
E-mail: st.florian@citromail.hu
www.szentflorianfogado.hu

Toltse ki X-el az adott napra melyik
meniit szeretné megrendelni!

Marcius

Majd toltse ki az alabbi adatokat*
és adja le futarunknak
a megrendelélapot vagy
hivja a $zent Flérian Fogadot
az alabbi telefonszamon!

Megrendel6 neve:

Szallitasi cim:

Telefon:

Az alabbi utalvanyokat fogadjuk el:

. Udiilési Csekk

=

Restaurant®

Rendelésfelvétel:
+36-35/360~-185

Keresd a $zent Flérién Fogadét a Facebookon is!

* Adatait bizalmasan kezeljiik, harmadik személynek nem adjuk ki!



